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FICHA DE DISCIPLINA

DISCIPLINA: Inspe¢do de Carnes e Derivados

CODIGO: UNIDADE ACADEMICA: FAMEV
PERIODO: 9° CHTOTAL CHTOTAL CHTOTAL:
TEORICA: PRATICA:

OBRIGATORIA: ( X) [OPTATIVA: ( )
15 45 60

OBS:

PRE-REQUISITOS: Tecnologia de Carnes e CO-REQUISITOS:

Derivados.

OBJETIVOS

Ao final da disciplina o estudante serd capaz de:

= Executar procedimentos padrdes de inspecdo sanitdria ante-mortem e post-mortem, inspecao final de
bovinos, suinos e aves.

= Avaliar as condicdes higi€nicos sanitdrias de um estabelecimento de abate.

= Julgar das condi¢Ges de sanidade das carnes e derivados.

EMENTA

TEORICO/PRATICO

Zoonoses; patologias; cuidados higiénico-sanitrios do abate, do pescado; dos embutidos, dos enlatados;
normas regulamentares; cuidados higiénico-sanitirios de ovos; mel e cera de abelhas; dtas — doencas
transmitidas pelos alimentos; inspec@o sanitdria ante-mortem, post-mortem, final; inspe¢do em entreposto
frigorifico; inspecdo durante a expedi¢do de produtos cdrneos; inspecdo sanitdria em entreposto de ovos;
higiene e sanitizacdo na indudstria de produtos carneos; ppho e appcc e suas aplicacdes na inddstria de
produtos cédrneos.




DESCRICAO DO PROGRAMA

TEORICO/PRATICO

1.

Zoonoses
= Riscos pelo consumo de produtos contaminados.
=  Principais zoonoses que acometem animais de abate
= Controle das zoonoses em matadouros frigorificos

Patologias
» Principais patologias encontradas em animais de abate
=  Procedimentos de identificacdo
= Avaliacdo dos riscos pelo contato e consumo da carne

Cuidados Higi€énico-sanitarios do Abate
=  Monitoramento da aplicagdo dos programas de auto-controle
= Controle higiénico-sanitario das operacdes de abate
=  Controle higi€nico-sanitdrio dos equipamentos, utensilios e instalacdes

Cuidados Higiénico-sanitarios do Pescado
= Controle higi€nico-sanitdrio durante a captura do pescado
= Controle da conservacdo do pescado ainda na embarcacéo
= Controle higiénico-sanitario durante o processamento do pescado
= Intoxicac¢do histaminica pelo consumo de pescado

Cuidados Higiénico-sanitarios dos Embutidos
= Alteracdes mais freqiientes de produtos carneos embutidos
= Legislacdo vigente
= Defumacio como pratica de conservacio de produtos cdrneos embutidos

Cuidados Higiénico-sanitarios dos Enlatados
=  Principais alteracdes dos produtos carneos enlatados
» Principais microrganismos contaminantes de produtos carneos enlatados
* Procedimento padrdo na Inspecdo de produtos carneos enlatados
=  Procedimento padrdo na reinspe¢do de produtos carneos enlatados

Normas Regulamentares
=  Estudo e interpretacdo do RIISPOA
» Importancia da observancia do RIISPOA
= Histérico sobre o surgimento do RIISPOA
* Instru¢Ses normativas




8. Cuidados Higiénico-sanitarios de Ovos
» Importdncia da Inspe¢do Sanitdria de ovos
=  Microrganismos mais importantes na contaminac¢ao de ovos
= Altera¢des mais comuns de ovos
= Legislacdo vigente

9. Mel e Cera de Abelhas
=  (Qualidade organoléptica do mel
= Provas de laboratério na avaliacdo da qualidade do mel
= Legislacdo vigente

10. DTAS - Doencas transmitidas pelos alimentos

» Principais microrganismos responsaveis

=  Controle desses microrganismos
11. Inspecao Sanitaria ante-mortem, Post-mortem, Final
12. Inspecao em Entreposto Frigorifico
13. Inspecao durante a Expedicdo de Produtos Carneos
14. Inspecao Sanitaria em Entreposto de Ovos

15. Higiene e Sanitizacdo na Indistria de Produtos Carneos

16. PPHO e APPCC e suas Aplicacoes na Industria de Produtos Carneos
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