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COMPONENTE CURRICULAR: CONTROLE FiSICO QUIMICO DE

CODIGO: PRODUTOS DE ORIGEM ANIMAL

UNIDADE ACADEMICA OFERTANTE: FACULDADE DE MEDICINA | SIGLA: FAMEV
VETERINARIA

CH TOTAL TEORICA: CH TOTAL PRATICA: CH TOTAL:
30 15 45

Objetivo Geral:

Preparar o (a) discente para o exercicio profissional na drea de ciéncia e tecnologia de produtos de origem
animal, apresentando e familiarizando-o com o controle de qualidade do ponto de vista fisico-quimico
normalmente utilizado nas inddstrias que processam tais produtos.

Objetivos Especificos:
Ao final da disciplina, o aluno seré capaz de:
» Identificar as principais alteragdes fisico-quimicas que ocorrem nos produtos de origem animal e
seus derivados;
* Descrever as principais metodologias empregadas para a verificagio da qualidade fisico-quimica
dos produtos de origem animal e seus derivados;
* Interpretar os dados obtidos nas varias técnicas analiticas utilizadas para avaliar a qualidade dos
produtos de origem animal e seus derivados;
= Conhecer a legislagiio que regulamenta os padrdes fisico-quimicos de produtos de origem animal.
= Julgar criticamente, levando-se em consideragdo, principios éticos, as questdes que merecem ser
solucionadas na inddstria.

Normas de Seguranga em Laboratérios de Controle Fisico-Quimico de Produtos de Origem Animal (POA),
modificagdes e alteragdes fisicas e quimicas dos alimentos, controle fisico-quimico de leite e produtos
lacteos, controle fisico-quimico de carnes (mamiferos, aves e pescado) e derivados, controle fisico-quimico
do mel e seus derivados e controle de coadjuvantes utilizados nas indastrias de produtos de origem animal.
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Animal (POA);

Aula pritica
2 - Modificagdes e alteragdes fisicas e quimicas dos alimentos.

2.1- Modificag@o nos nutrientes Inorgénicos
2.2- Modificagdio nos lipideos
2.3- Modificagéo nos protideos
2.4- Modificagdio nos glicidios

3- Controle fisico-quimico de leite e produtos licteos
3.1- Controle de leite de consumo
3.2- Controle de produtos lacteos

4 - Controle fisico-quimico de carnes (mamiferos, aves e pescado) e derivados
4.1- Controle do estado de conservagéo
4.2 — Determinag#io da composigdo centesimal
4.3 - Determinagfo de aditivos e coadjuvantes

Aulas préticas
5- Controle fisico-quimico do mel e seus derivados
6- Controle de coadjuvantes
6.1- Controle do sal
6.2- Controle da salmoura
6.3 - Controle da dgua de abastecimento industrial
6.4 Controle de condimentos utilizados na indastria de POA
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